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JULMENY 2026

AMUSE BOUCHE

Lerpottasill med mandelpotatis &
brynt smor

DET KALLA BORDET

Hufvudsta Gards sasongssill Lantpaté
Senapssill Forbondekorv fran Bjork & co i Farila
Ort- och vitldksgravad strémming Hovmastarsés, Ortmajonnas, Romsas
Agghalva med lojrom fran Kalix Frejs fermenterade senap
Agghalva med med dill- & citronmajonnas Liss Ellas julsenap
Vasterbottensroyal Rodbetssallad med rarivna vinterapplen
Gravad lax med Gin fr Sthim Branneri Rotselleriremoulad m appelcidervinager & dijonsenap
Najadlax med syrad gradde och rokt sillkaviar Hallansk langkal
Hufvudsta Gards varmrokta regnbage Ljummen rodkal
Julskinka fran Rocklunda Gard Bakad rotselleri med julens smaker
Rokt farfiol Rostade rodbetor med svarta vinbar

Graddleverpaste] med enbar

DET VARMA BORDET
Janssons frestelse

Kottbullar
Prinskorvar
Glaserade revbensspjall med ingefara & citrus

Pannstekt brysselkal med kastanjer
Ljummen rodkal
Bakad rotselleri med julens smaker
Glaserade rodbetor

BROD & OST _ . _
Hel cheddarost lagrad 12 man. Kvibile Stiltonost fran Colston Basset Dairy
Vasterbottenost fran Burtrask Den Vide Dame fr Arla Unika
Wréngebacksost
_ S SOTA BORDET
Mjuk pepparkaka med konjakslingon Baskisk ostkaka med apelsin
Karamelliserad chokladtryffel Mandelmussla med kompott pa vinterapple
Ris a la Malta Vispgradde fran Arla Unika
Inkokta korsbar Julgodis

Fruktkaka dopt med malt whiskey

995 kr / person



